
ANTIPASTO / ENTRADAS
FOCACCIA + PROSCIUTTO CRUDO ₡10,000
Focaccia de masa madre, prosciutto crudo,
pesto Rebel y romero fresco.

FOCACCIA ₡5,000
Focaccia de masa madre, pesto Rebel y romero
fresco.

TABLA MIXTA ₡14,000
Quesos y fiambres.

CARPACCIO DI CARNE ₡13,000
Carne Angus madurada durante 30 días,
arúgula fresca, alcaparras, uchuvas, cebolla,
Parmigiano Reggiano, limón y aceite de oliva
extra virgen.

ENSALADA CAPRESE ₡9,000
Mozzarella hecha en casa, tomate fresco, pesto Rebel, albahaca y reducción balsámica.

HONGOS Y ACEITUNAS MARINADOS ₡4,500
Mezcla de hongos y aceitunas verdes, terminada al horno de leña.

LASAGNA
LASAGNA DE SERGIO ₡10,000
Pasta fresca, mozzarella hecha en casa y ragú de Angus con chorizo italiano de cocción
lenta; terminada con Parmigiano Reggiano y gratinada en horno de leña.



PIZZAS CLÁSICAS
MARGHERITA ₡7,500
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, albahaca fresca, pesto Rebel y aceite de
oliva extra virgen.

MARINARA ₡6,500
Tomate italiano, ajo confitado, albahaca, aceitunas negras, orégano y aceite de oliva
extra virgen.

AMERICANA ₡9,000
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, pepperoni y aceite de oliva extra virgen.

DIAVOLA ₡12,000
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, salami picante y aceite picante Rebel.

CAPRICCIOSA ₡12,000
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, prosciutto cotto, albahaca, hongos y
alcachofas.

SAN MATTEO ₡13,500
Tomate San Marzano, mozzarella hecha en casa, prosciutto crudo, arúgula fresca,
Parmigiano Reggiano y aceite de oliva extra virgen.



PIZZA LOVERS / CREACIONES REBEL
REBEL (NO MODIFICABLE) ₡14,000
Nuestra pizza insignia. Base de pesto Rebel, albahaca, queso de cabra hecho en casa,
cebolla caramelizada con Cabernet Sauvignon, tomate confitado, albahaca fresca y
stracchino de cabra.

DI CHIEPPA (NO MODIFICABLE) ₡15,000
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, burrata, tomate confitado, albahaca fresca,
pesto Rebel y aceite de oliva extra virgen.

QUATTRO FORMAGGI / BIANCA (NO MODIFICABLE) ₡12,000
Cuatro quesos de la casa, miel picante Rebel, romero fresco, pimienta y aceite de oliva
extra virgen.

CINQUE TERRE ₡18,000
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, prosciutto crudo, salami picante, coppa,
peperoncini, albahaca fresca y aceite de oliva extra virgen.

CIBO ₡22,000
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, burrata de trufa negra, prosciutto crudo,
tomate confitado, arúgula fresca y aceite de trufa.

EMILIANA ₡17,700
Tomate italiano, mozzarella hecha en casa, burrata con Pecorino Romano y pistacho,
mortadella Emiliana DOP, albahaca, ricotta fresca, pesto Rebel y pistacho.



SÁNDWICHES NAPOLITANOS
CALABRIA ₡10,000
Spianata Calabrese, mozzarella hecha en casa, tomate confitado, arúgula fresca,
stracchino casero, miel picante Rebel y aceite de oliva extra virgen.

CRUDO CLÁSICO ₡10,000
Prosciutto crudo, mozzarella hecha en casa, arúgula fresca, stracchino casero,
reducción de Cabernet Sauvignon y aceite de oliva extra virgen.

CAPRESE ₡7,500
Mozzarella hecha en casa, tomate confitado, albahaca fresca, pesto Rebel y aceite de
oliva extra virgen.

COTTO DELICATO ₡9,000
Prosciutto cotto, mozzarella hecha en casa, arúgula fresca, stracchino, pimienta negra y
aceite de oliva extra virgen.

EXTRAS
Burrata ₡5,000
Anchoas ₡4,000
Pepperoni ₡1,500
Miel picante Rebel ₡1,500
Tomate San Marzano ₡3,000

Parmigiano Reggiano ₡1,500
Hongos ₡2,000
Peperoncini ₡1,000
Alcachofas ₡2,000
Cebolla ₡1,000

Todos nuestros precios incluyen IVA. No aplicamos un cargo adicional del 10 % por servicio.



BEBIDAS, CAFE
Y POSTRES



BEBIDAS
Agua con gas ₡2,000
Coca-Cola ₡2,200
Coca Zero ₡2,200
Té frío REBEL ₡2,000

CERVEZA
Moretti ₡3,000
Peroni ₡3,000
Rebel Tap ₡3,500
Rebel NEIPA ₡3,700

VINOS + COCKTAILS
Vino tinto ₡5,000
Vino blanco ₡5,000
Red Bottle of the Month ₡20,000
White Bottle of the Month ₡20,000
Aperol Spritz ₡5,000
Limoncello Spritz ₡5,000
Sangria ₡4,500

CAFE
REBEL COFFEE BLEND
Americano ₡1,500
Espresso ₡1,500

DESSERTS
Affogato ₡4,500
Tiramisù ₡5,000
Panuozzo Dolce ₡8,500
Gelato ₡4,000


